
 
 

Glutenhaltiges Getreide(A), Krebstiere(B), Ei(C), Fisch(D), Erdnuss(E), Soja(F), Milch oder Laktose(G), 
Schalenfrüchte(H), Sellerie(L), Senf(M), Sesam(N), Sulfite(O), Lupinen(P), Weichtiere(R) 

 

 
 

Auszug aus unserer 
Speisekarte 

 

Suppen 
 

Hausgemachte Soljanka 
mit Zitrone, Schmand und Baguette 

(D,G, L, B, I, J, A) 

kleine Portion    8,30 € 

 

Hummer  -  Bisque 
mit Fenchel, Schmand und Senfkorn Kaviar 

(D, G, L, I, J) 

kleine Portion    9,30 € 
 



 
 

Glutenhaltiges Getreide(A), Krebstiere(B), Ei(C), Fisch(D), Erdnuss(E), Soja(F), Milch oder Laktose(G), 
Schalenfrüchte(H), Sellerie(L), Senf(M), Sesam(N), Sulfite(O), Lupinen(P), Weichtiere(R) 

 

Vorspeisen 
 

Bruschetta (3 Stück) 

mit hausgemachtem Tomatensalat 

Weinempfehlung: Fräulein Rose Cuvèe 
(A, G, K) 

8,90 € 
 

Großer gemischter Salat 

mit hausgemachtem Honig-Senf Dressing 

Weinempfehlung: Chardonnay 
(A, J I) 

10,50 € 
wahlweise mit 

Hähnchenstreifen        16,00 € 
oder 

Rinderstreifen         18,00 € 
 
 

Rote - Beete - Carpaccio 

an karamellisierten Walnüssen,  

Ziegenkäse und Salatbouquet 
Weinempfehlung: Merlot 

(A, G, K) 

13,90 € 

 



 
 

Glutenhaltiges Getreide(A), Krebstiere(B), Ei(C), Fisch(D), Erdnuss(E), Soja(F), Milch oder Laktose(G), 
Schalenfrüchte(H), Sellerie(L), Senf(M), Sesam(N), Sulfite(O), Lupinen(P), Weichtiere(R) 

 

Fleischgerichte 
 

Geflügelleber  
an geschmortem Apfel – Zwiebel - Gemüse mit weißem 

Balsamico und Kartoffelstampf 
Weinempfehlung: Spätburgunder halbtrocken 

(A, G) 

17,50 € 
 

Hähnchenbrust gebraten 
in Mandelkruste mit Brokkoli und Kroketten 

Weinempfehlung: Müller Thurgau  
(A, G) 

19,90 € 
 

Schnitzel 
Schweineschnitzel paniert  

an Bratkartoffeln und Salatbeilage 
Weinempfehlung: Grauer Burgunder 

(A, C, G, I) 

mit Spiegelei    20,50 € 

mit Letscho    22,50 € 

mit Rahmchampignons  24,90 € 



 
 

Glutenhaltiges Getreide(A), Krebstiere(B), Ei(C), Fisch(D), Erdnuss(E), Soja(F), Milch oder Laktose(G), 
Schalenfrüchte(H), Sellerie(L), Senf(M), Sesam(N), Sulfite(O), Lupinen(P), Weichtiere(R) 

 

Fischgerichte 
Matjesfilet 

mit Bratkartoffeln und Hausfrauensauce  

Empfehlung: Lübzer Pils 
(A, D, G, I, J) 

19,90 € 
 

Pannfisch 

3 verschiedene gebratene Fischfilets  

mit Kartoffelstampf und Senfsauce 

Weinempfehlung: Weißer Burgunder 
(A, D, G) 

22,90 € 
 

Zanderfilet  

an Pfannengemüse und Rote Beete Risotto 

Weinempfehlung: Fräulein Rose Cuvèe 
(A, D, G, I) 

22,90 € 
 

Dorschfilet 

an Rucola – Wald - Pilz – Gemüse   

und Kartoffelstampf 

Weinempfehlung: Riesling 
(A, D, G, M) 

23,50 € 



 
 

Glutenhaltiges Getreide(A), Krebstiere(B), Ei(C), Fisch(D), Erdnuss(E), Soja(F), Milch oder Laktose(G), 
Schalenfrüchte(H), Sellerie(L), Senf(M), Sesam(N), Sulfite(O), Lupinen(P), Weichtiere(R) 

 

 

Burger 
„Nordkap“ Beef - Burger 

100% Rindfleisch, Bacon, Sweet – Onions, Cheddar, Tomate, 
Gewürzgurke, Salat, Raucharomen 

Weinempfehlung: Merlot 
(A, C, G, M) 

 

17,50 € 
 

Chickenburger 
Hähnchenbrust, Käse, Lauch, Ananas,  

Curry, Sweet – Chili, Salat  

Weinempfehlung: Riesling 
(A, C, G, M) 

 

 16,90 € 

Veggie Burger 
 Veganes Patty, Gewürzgurke und Tomate, Sweet – Onions,  

Barbecue - Sauce 

Weinempfehlung: Müller-Thurgau 
 

(A, C, G, M, S, E, F, H, I, J) 

 15,50 € 
 

Auf Wunsch mit Pommes frites  Aufpreis 3,50 €  

Auf Wunsch mit Süßkartoffelpommes  Aufpreis 5,00 €  
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Schnelle Pasta 
Gemüse Pasta mit gebackenem Rucola 

Weinempfehlung: Chardonnay 
(A, L, I) 

wahlweise mit 

Hähnchenstreifen        16,00 € 
oder 

Rinderstreifen         18,00 € 
 

 

Pilz – Rahm - Pasta mit Parmesan 

Weinempfehlung: Müller – Thurgau 
(A, L,G, I) 

wahlweise mit 

Hähnchenstreifen        16,00 € 
oder 

Rinderstreifen         18,00 € 
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Vegan 
Gemüse – Risotto  

an tomatisierten Pfannengemüse mit Tofu 

Weinempfehlung: Grauer Burgunder 
 

(A, C, G, H) 

15,50 € 

 
Kartoffel - Rote – Beete – Confit mit Rucola 

an Kohlrabi -Gemüse und gebackenen Zwiebeln 

Weinempfehlung: Weißer Burgunder 
 

(A, C, G, H) 

16,50 € 
 

 



 
 

Glutenhaltiges Getreide(A), Krebstiere(B), Ei(C), Fisch(D), Erdnuss(E), Soja(F), Milch oder Laktose(G), 
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Kinderkarte  
Milchreis  

an Zimt und Zucker oder Apfelmus 
(A, C, G, H) 

5,80 € 
 

Nudeln 
mit Tomatensauce 

(A, C, G, H) 

6,90 € 
 

Fischstäbchen 
Kartoffelstampf oder Pommes  

(A, C, G, H) 

7,50 € 
 

Chicken Nuggets  
Kartoffelstampf oder Pommes  

(A, C, G, H) 

7,50 € 
 

Minischnitzel 
paniertes Schweineschnitzel an Kartoffelstampf oder Pommes  

(A, C, G, H) 

7,50 € 
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Desserts 
 

Rote Waldbeerengrütze 
mit Vanilleeis oder Vanillesauce  

(A, C, G) 

7,20 € 
 

Warmes Schokoladenküchlein  
mit Vanilleeis, Früchten und Sahne  

(A, C, G) 

8,20 € 
 

Gemischtes Eis 
 je 1 Kugel Erdbeer-, Schoko-, Vanilleeis mit Früchten und 

Sahne  
(C, G, H) 

7,20 € 
 

Schwedeneisbecher 
 3 Kugeln Vanilleeis mit Eierlikör,  

Apfelmus und Sahne 
(C, G, H) 

9,20 € 

 


